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52 LET VRHUNSKE KAKOVOSTI
Spostovani,

z veseljem in ponosom vas vabimo k sodelovanju na 52. odprtem drzavnem ocenjevanju Vino Slovenija
Gornja Radgona in 16. ocenjevanju BIO vin.

Vino Slovenija je najvecje in najstarejSe ocenjevanje vin v Sloveniji in ocenjevanje, ki v tem delu Evrope zZe
desetletja povezuje vrhunske domace z vinarji iz tujine. Sodelovanje na tem uglednem tekmovanju je iz-
jemna priloznost, da potrdite kakovost vasih vin in osvetlite svoj ugled z leskom novih medal;.

Strokovna izvedba, popolna anonimnost vzorcev in neodvisna komisija priznanih enologov zagotavljajo
najvisjo raven verodostojnosti. Pridobljena priznanja od bronastih, srebrnih, zlatih in velikih zlatih medalj
do sampionskih nazivov ter posebnih priznanj, kot so Prvaki vinsko turistiénih cest, Nagrada Stanka Curina
in Vinar leta, predstavljajo pomemben pecat odli¢nosti ter mocéno podporo vasi promociji doma in v tujini.

Najuspesnejsi vinarji boste svoje dosezke proslavili ob razglasitvi in podelitvi priznanj na zmagovalnem
odru 64. Mednarodnega kmetijsko-zivilskega sejma AGRA 2026. Rezultati bodo objavljeni v tiskanem in
spletnem katalogu ter predstavljeni v uglednih medijih. Nagrajena vina bodo vse leto razstavljena v se-
jemskem Vinskem hramu, obiskovalci pa jih bodo med sejmom AGRA lahko okusali na vodenih degustaci-
jah v druzbi Vinske kraljice Slovenije.

Iskreno vas vabimo, da ostanete ali postanete pomemben del zgodbe odli¢nosti, tradicije in mednarodnega

povezovanja Vino Slovenija Gornja Radgona.

Pomurski sejem
Janez Erjavec, predsednik uprave

——

KLJUCNI DATUMI ZA
POTRDITEV KAKOVOSTI 2026

20. april 2026 rok za prijavo vzorcev na ocenjevanje
11.-15. maj 2026 rok za dostavo vzorcev na Pomurski sejem
25.-29. maj 2026 teden 52. ocenjevanja vin “Vino Slovenija Gornja Radgona” in

16. ocenjevanje Bio vin - Vino Slovenija BIO
22. - 26. avgust 2026 64.. mednarodni kmetijsk()—iix}ilski sejem AGRA
~ - Objava rezultatov v tiskanem in spletnem katalogu
- Porocanja o dosezkih v uglednih domacih in tujih medijih
, - Vodéh.e pokusnje in razstava vin z najvi§jimi priznanji v Vinskem hramu
25. avgust 2026 " Dan vinogradnikov in vinarjev s slavnostno razglasitvijo rezultatov in

- podelitvijo priznanj




PROMOCIJA VASE KAKOVOSTI

Ocenjevanje Vino Slovenija Gornja Radgona pa je hkrati tudi odliéna priloznost za promocijo kakovosti vina.

Ocenjena vina so razstavljena v vinskem hramu, ki je v ¢asu sejma AGRA obiskana tocka. Tam je na voljo
tudi degustacija vseh ocenjenih vin in vodena degustacija sampionskih vin. Na dan vinogradnikov pa sledi
svecana podelitev medalj, Sampionskih nazivov, posebnih nagrad in razglasitev vinarja leta.
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VINSKA KRALJICA SLOVENIJE

Institucija Vinska kraljica Slovenije skrbi za promocijo slovenskih vin, vinogradnistva in slovenske
vinorodne dezele. Vinska kraljica Slovenije v domovini in svetu predstavlja slovenski turizem in slovensko
kulturno dedis¢ino. Siri kulturo pridelovanja, negovanja in kulturnega uzivanja vina...




IZVLECEK IZ PRAVILNIKA

UDELEZENCI OCENJEVANJA

Vzor in vino na vinorodnem ob-

> vin lahko po

»njevanje pridelovalci, ki pridelujejo grozdj
modju Slovenije in drugih drzav. Pridelovalci morajo biti vpisani v register pridelovalcev grozdja in
vina v pristojni uravni enoti. Koli¢ina vina posameznega vzorca na zalogi mora biti za vina normalne
trgatve najmanj 500 |, za vina posebne kakovosti - pozna trgatev in izbor najmanj 200 1, za jagodni
izbor, ledeno vino in za suhi jagodni izbor najmanj 50 | in enako za posebna vina, najmanj 50 1. Te
minimalne koli¢ine morajo biti tudi navedene na prijavi letnega pridelka. Pridelovalec mora ob prijavi
organizatorju obvezno priloziti tudi kopijo prijave letnika pridelka. Za ocenjevanje BIO vin je potrebno
OBVEZNO PRILOZITI KOPIJO CERTIFIKATA ZA BIO VINO, ki ga prijavljate na ocenjevanje (vzorci

brez certifikata, se bodo ocenili pri standardnem ocenjevanju in se tudi zar

acunali).

DOSTAVA VZORCEYV ZA OCENJEVANJE

Vzorce vin za ocenjevanje dostavijo udelezenci ocenjevanja sami ali po posti ali pa jih zberejo in dostavijo

pooblaséenci organizatorja ocenje-vanja do roka, ki ga doloci in objavi organizator v razpisu ocenjevanja.

KOLICINA VZORCEV ZA OCENJEVANJE

Za ocenjevanje je treba dostaviti:
e Sest steklenic prostornine 1 liter ali 0,75 litra

* sedem steklenic prostornine 0,5 litra ali manjsih

OPREMA DOSTAVLJENIH VZORCEV

Na vsaki steklenici posameznega vzorca vina mora biti etiketa ali nalepka, na kateri so vpisani naslednji
podatki: pridelovalec vina, vrsta in oznaka vina (sorta ali ime vina), geografsko poreklo, letnik, stopnja
alkohola. Vsak vzorec mora biti vpisan v prijavnem obrazcu. V prijavnem obrazcu morajo biti izpolnjeni
I)

vsi podatki, ki so navedeni na obrazcu, prilozene pa morajo biti tudi vse zahtevane priloge. Prijavitel]

je dolzan navesti resnicéne podatke, v nasprotnem primeru ga komisija lahko iz ocenjevanja izloci.

OCENJEVALNA KOMISIJA IN METODA OCENJEVANJA

Ocenjevalno komisijo sestavljajo strokovnjaki iz vseh treh slovenskih vinorodnih dezel in najmanj
en ocenjevalec iz tujine. Ocenjevanje poteka po 100-tockovni metodi, ki jo predlagajo Mednarodna
)
strokovnih ocenjevanj vin (FMGCIVS).

NAGRADE KAKOVOSTI ZA OCENJENA VINA

* mirna vina (normalne trgatve, vina posebne kakovosti, arhivsko vino in vina barrique) suha, pol-
g I 1 I

organizacija za trto in vino (O.1.V.), Mednarodna zveza enologov (UIOE) in Svetovna federacija

suha, polsladka in sladka, teran PTP
* PENECA VINA popolnoma suha, izredno suha, zelo suha, suha, polsuha, polsladka in sladka
* BISER VINA popolnoma suha, izredno suha, zelo suha, suha, polsuha, polsladka in sladka
* GAZIRANA VINA popolnoma suha, izredno suha, zelo suha, suha, polsuha, polsladka in sladka
* POSEBNA VINA naravna sladka ali desertna, alkoholizirana ali likerska vina, aromatizirana vina

(mirna aromatizirana vina, peneca aromatizira na vina, biser aromatizirana vina).

Velika zlata medalja z listino 90.00 - 100 tock

Zlata medalja z listino 85,00 - 89,99 tock

Srebrna medalja z listino 80.00 - 84.99 tock
» CVICEK PTP

Velika zlata medalja z listino nad 80,00 tock

Zlata medalja z listino 75,00 - 79,99 tock

Srebrna medalja z listino 70,00 - 74,99 tock

* Belokranjec PTP, Metliska érnina PTP, Bizeljéan beli PTP, Bizeljéan rdeci PTP, Ritoznojéan PTP

Velika zlata medalja z listino nad 85,00 tock
Zlata medalja z listino 80.00 - 84,99 tock
Srebrna medalja z listino 75,00 - 79,99 tock

Informacije:
projektni vodja ocenjevanja

VINO SLOVENIJA GORNJA R ADGONA

Lea Vucko
T: 02 5642 112

E: lea@pomurski-sejem.si
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Pomurski sejem d.o.o.
Cesta na stadion 2
9250 Gornja Radgona, Slovenija
Tel.: 02/ 5642 100
E-posta: info@pomurski-sejem.si
wwww.vinoslovenija.si

www.pomurski-sejem.si

SAMPION - najvi§je ocenjeno vino pri posamezni komisiji in posamezni kategoriji (pogoj je zlata

medalja) je uvrsc

no v izbor za naziv sampion. Komisije nato izmed kandidatov izberejo sampiona

v posamezni kategoriji:

¢ SUHO VINO (belo, rose, rdece), katerega koncentr

pod pogojem, da koncentracija skupnih kislin, izrazena v g/l vinske kisline, ni vec

ija reducirajocih sladkorjev ne presega 9 g/1,

kot 2 g pod
koncentracijo reducirajocih sladkorjev, ¢e je bilo ocenjenih najmanj 25 vzorcev;
¢ POLSUHO VINO (belo, rose, rdece), katerega koncentracija reducirajocih sladkorjev presega naj-

vecjo dovoljeno koncentracijo suhega vina, vendar ne presega 18 g/l pod pogojem, da koncentra-

zena v gramih vinske kisline na liter, ni vec kot 10 g pod koncentracijo

cija skupnih kislin, izr
reducirajocega sladkorja, ¢e je bilo ocenjenih najmanj 25 vzorcev;
POLSLADKO VINO (belo, rose, rdece

najvecjo dovoljeno koncentracijo polsuhega vina, vendar ne presega 45 g/1, ée je bilo ocenjenih

katerega koncentra

reducirajocih sladkorjev pre

najmanj 25 vzorcev;

SLADKO VINO (belo, rose, rdece), katerega koncentracija reducirajocih sladkorjev presega 45

> je bilo ocenjenih najmanj 25 vzorcev;
E VINO (ne

manj 15 vzorcev;

slede na barvo in ostanek reducirajocega sladkorja), e je bilo ocenjenih naj-

POSEBNO VINO naravno sladko desertno, aromatizirano, alkoholizirano ali likersko (ne glede
na barvo in ostanek reducirajocega sladkorja), ¢e je bilo ocenjenih najmanj 10 vzorcev;
CVICEK PTP IN TERAN PTP, Belokranjec PTP, Metliska érnina PTP, Bizeljéan beli PTP, Bi-

n rdeci PTP, Ritoznojcéan PTP

Ce je bilo ocenjenih najmanj 25 vzorcev.

ziv Sampion prejme najvisje ocenjeno bio vino ne glede na barvo, letnik in kategorijo
pod pogojem, ée je bilo ocenjenih najmanj 25 vzorcev bio vin.

POSEBNE NAGRADE POMURSKEGA SEJMA

Vinar leta za tekoce leto prejn

> vinar oz. vinska klet, ki na ocenjevaju pridobi za 5 vzorcev vina v
3 razli¢nih kategorijah najvegje stevilo tock. Sodelujejo lahko le vina, ki so prvi¢ ocenjena v

Gornji Radgoni

KATEGORIJE: SUHO BELO VINO | SUHO VINO (RDECKASTO, RDECE) | POLSUHO VINO
(NEGLEDE NA BARVO) | POLSLADKO VINO (NEGLEDE NA BARVO) | SLADKO VINO
(NEGLEDE NA BARVO) | PENECE VINO | POSEBNO VINO (NARAVNO SLADKO DESERTNO,
AROMATIZIRANO, ALKOHOLIZIRANO, LIKERSKO VINO)

Srebrna

Tockovni sistem: Sampion 5 tock | Velika zlata medalja 4 tocke | Zlata medalja 3 tocke
medalja 2 tocki

turisticne ¢

Prvak vinsl

te prejme najvisje c

senjeno vino iz obmoéja posamezne VI'C v Sloveniji,

s koncentracijo reducirajocih sladkorjev do 25 g/1, ne glede na barvo in letnik (pogoj zlata medalja,

najmanj 15 vzorcev in najmanj 3 vinogradniki iz posamezne VTC).
PROMOCIJA OCENJENIH VIN

Promocijo ocenjenih vin izvaja organizator ocenjevanja, Pomurski sejem d.d. na razstavi in javni

pokusnji, ki jo organizira v ¢asu Mednarodnega kmetijsko-zivilskega sejma AGRA v Gornji Radgoni.

V kolikor Zeli udelezenec oznacevati ocenjeno vino s simbolom prejete nagrade, mora upostevati
pogoje, ki jih doloca Pravilnik o oznacevanju nagrajenih vin Ur.l. RS st. 40/2001 in z dovoljenjem
organizatorja. Vsi simboli nagrad so zasciteni.

RAZGLASITEV REZULTATOYV IN PODELITEV NAGR.

Svecana razgla

itev rezultatov ocenjevanja in podelitev nagrad se opravi v ¢asu Mednarodnega

kmetijsko-zivils ejma AGRA v Gornji Radgoni.

Celoten pravilnik je na voljo na:

www.vinoslovenija.s




